


D e r  w a h r e  G e s c h m a c k  d e s  m o d e r n e n 
F r a n k r e i c h s ,  G ’ V i n e  G i n  d e  F r a n c e , 
w i r d  v o n  d e r  U m g e b u n g  u n d  N a t u r 
g e p r ä g t .  G ’ V i n e  F l o r a i s o n  w i r d  -  i m 
G e g e n s a t z  z u  d e n  m e i s t e n  a n d e r e n  G i n s 
-  a u s  Tr a u b e n  g e w o n n e n  u n d  m i t  z e h n 
B o t a n i c a l s  v e r f e i n e r t ,  d i e  i n s b e s o n d e r e 
d i e  s e l t e n e n  W e i n b l ü t e n  a u s  d e n 
l e g e n d ä r e n  W e i n b e r g e n  d e r  C h a r e n t e 
u m f a s s e n .
 
E i n m a l  i m  J a h r ,  i n  d e r  J u n i m i t t e , 
e r w a c h e n  d i e  W e i n b l ü t e n  f ü r  e i n i g e
Ta g e  z u m  L e b e n ,  b i s  s i e  d e n
W e i n t r a u b e n  i h r e n  P l a t z  ü b e r g e b e n .
D i e s e  P e r i o d e  n e n n t  m a n  a u f
f r a n z ö s i s c h  „ F l o r a i s o n “ .

F r i s c h  u n d  f l o r a l ,  v e r k ö r p e r t  G ’ V i n e 
F l o r a i s o n  d a s  F r ü h j a h r  i n  d e n  W e i n -
b e r g e n ,  w e n n  d i e  b l ü h e n d e n  W e i n r e b e n 
d i e  L u f t  m i t  i h r e m  D u f t  e r f ü l l e n . 



G ’ V i n e  F l o r a i s o n  i s t  w e i c h ,
d y n a m i s c h  b l u m i g  u n d  m i t  e i n e r 

w a r m e n  S c h ä r f e .  A u c h  p u r
g e t r u n k e n  i s t  e r  e i n  G e n u s s  u n d 

b e g e i s t e r t  n i c h t  n u r  G i n - L i e b h a b e r .

G ‘ V i n e  G i n  d e  F r a n c e  v e r e i n t
d a s  E r b e  d e r  C o g n a c - R e g i o n ,

d e n  A v a n t - G a r d e - L e b e n s s t i l  v o n 
P a r i s  u n d  d i e  m ü h e l o s e  E l e g a n z

d e s  S ü d w e s t e n s  i n  s i c h  u n d
s t e h t  f ü r  d i e  K r e a t i v i t ä t  u n d

d i e  j o i e  d e  v i v r e  ( L e b e n s f r e u d e ) 
d e s  m o d e r n e n  F r a n k r e i c h s .

D i e  f e i n e n  a r o m a t i s c h e n 
W e i n b l ü t e n  z u s a m m e n  m i t  d e m 

T r a u b e n g e i s t  m i l d e r n  d e n
t r a d i t i o n e l l e n  W a c h o l d e r g e s c h m a c k 

u n d  m a c h e n  i h n  z u  e i n e m
a u s b a l a n c i e r t e n ,  v o l l e n  K ö r p e r 

u n d  s a n f t e n  G i n .



M a n  g e n i e ß t  i h n  a m
b e s t e n  a l s  ü b e r r a g e n d e n
u n d  p r i c k e l n d e n
G i n  &  T o n i c ,  a u f  E i s  i n
e i n e m  g r o ß e n  W e i n g l a s
s e r v i e r t  u n d  m i t  f r i s c h e n 
W e i ß w e i n t r a u b e n  g a r n i e r t .

4 5 m l  G ’ V i n e  F l o r a i s o n
3  W e i n t r a u b e n
P r e m i u m  T o n i c  W a t e r

G ’ V I N E  T O N I C



G e b e n  S i e  d i e  B a s i l i k u m b l ä t t e r
i n  e i n e n  C o c k t a i l s h a k e r  u n d 
z e r s t o ß e n  s i e  m i t  e i n e m
M u d d l e r .  D a n n  a l l e  r e s t l i c h e n 
Z u t a t e n  h i n z u  g e b e n ,  d e n
S h a k e r  m i t  E i s w ü r f e l n  f ü l l e n
u n d  k r ä f t i g  1 0  b i s  1 5  S e k u n d e n 
( 1 0 - 1 5  m a l )  s c h ü t t e l n .  I n
e i n e n  T u m b l e r  a b s e i h e n . 

4 5 m l  G ’ V i n e  F l o r a i s o n
2 0 m l  Z u c k e r s i r u p
2 0 m l  Z i t r o n e n s a f t
1 0  B a s i l i k u m b l ä t t e r

G I N  B A S I L  S M A S H



D i e  Z u t a t e n  z u s a m m e n  m i t
E i s  i n  e i n e n  S h a k e r  g e b e n
u n d  1 0  S e k u n d e n  s c h ü t t e l n .
I n  e i n  C o l l i n s - G l a s  a b s e i h e n
u n d  m i t  S o d a  W a s s e r  a u f f ü l l e n . 

4 5 m l  G ’ V i n e  F l o r a i s o n
2 0 m l  Z u c k e r s i r u p
3 0 m l  Z i t r o n e n s a f t
S o d a  W a s s e r

T O M  C O L L I N S

4 0 m l  G ’ V i n e  F l o r a i s o n
1 0 m l  Z i t r o n e n s a f t
3 0 m l  w e i ß e r  T r a u b e n s a f t
5 m l  Z u c k e r s i r u p
S o d a  W a s s e r

G ’ F I Z Z



D i e  Z u t a t e n  z u s a m m e n  m i t
E i s  i n  e i n  M i x i n g - G l a s  g e b e n
u n d  m i t  e i n e m  B a r l ö f f e l
e i n i g e  m a l  u m r ü h r e n .
A l l e s  i n  e i n  v o r g e k ü h l t e s
M a r t i n i - G l a s  a b s e i h e n . 

6 0 m l  G ’ V i n e  F l o r a i s o n
1 0 m l  L a  Q u i n t i n y e
      V e r m o u t h  R o y a l  E x t r a  D r y

G ’ V I N E  M A R T I N I
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BITTE VERANTWORTUNGSVOLL GENIESSEN.







Kraft und Eleganz gepaart mit einem einzigar-

tigen Herstellungsverfahren vereint NOUAISON 

GIN in wahrer Perfektion.

Die Basis für NOUAISON GIN bilden Weintrauben, 

die ausschließlich aus der Cognac Region stam-

men. Anschließend verleihen 14 Botanicals, die 

unter anderem Wacholderbeeren, Bergamotte 

und Trockenpflaume umfassen, seinen unver-

wechselbaren Charakter.

Als ganz besondere Zutat gilt die junge Wein- 

beere, welche sich nach der Blütezeit im Juni  

aus der Weinblüte bildet. Diese Metamorphose 

wird als „Nouaison“ (dt. Erneuerung) bezeichnet.





NOUAISON GIN bildet durch seinen aroma-

tisch-kräftigen Geschmack die ideale Grundlage 

für zeitlose, klassische Drinks wie Negroni oder 

Martini.

Durch seine 45 Volumenprozent können aber 

auch komplexere Cocktailkreationen gemixt 

werden, in denen NOUAISON GIN sein einzig- 

artiges Geschmacksprofil stets zur Geltung 

bringen wird.





• 45 ml NOUAISON GIN

• 45 ml La Quintinye Vermouth Royal Rouge

• 1 Spritzer Orangenbitter

Mixen Sie die Zutaten sorgsam in einem Glas und 

seihen Sie den Drink über einen großen Eiswürfel 

in ein Old-Fashioned-Glas ab. Garnieren Sie den 

Cocktail mit einem Orangenschalen-Twist.

N E G R O N I
À LA FRANÇAISE
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JUNE Gin Liqueur ist eine natürliche, lebhafte Kreation, bei der 
die Eleganz von wildem Pfi rsich kombiniert mit dem Aroma von 
Sommerfrüchten auf den unkonventionellen, auf Traubenbasis 
kreierten G’Vine Gin tri� t. June entfaltet seine angenehme 
Frische perfekt als Sommergetränk. Der weltweit für seinen 
Geschmack beliebte wilde Pfi rsich ist natürlicher Bestandteil der 
französischen Weinberge, aus denen auch die Trauben für den 
G‘Vine Gin stammen. Nach der Destillation des Gins macht die 
Infusion mit Sommerfrüchten June zu einem eleganten, köstlichen 
Geschmackserlebnis.

JUNE 
BY G’VINE 

ALL THE SOFTNESS OF SUMMER

juneginliqueur JuneGinLiqueur JuneGinLiqueur

www.juneginliqueur.com



June Detox
Zutaten:

• 6 cl June Gin Liqueur
• 3 cl Grapefruitsaft

• 3 cl Detox Tee

Wählen Sie einen Detox Tee, 
kochen Sie diesen und lassen Sie 
ihn abkühlen. Danach das Glas 
mit Eiswürfeln und den Zutaten 

füllen. Wählen Sie hübsche 
Blumen, dünne Zitronen- 
und Orangenscheiben und 

dekorieren zum Schluss den 
Drink. JuneGinLiqueur

und Orangenscheiben und 
dekorieren zum Schluss den 

June & Tonic
Zutaten:

• 6 cl June Gin Liqueur
• 15 cl Tonic

Füllen Sie ein großes Glas mit Eis. 
Die Eiswürfel mit einem Lö� el 

umrühren. Gießen Sie 6 cl 
June Gin-Liqeur hinzu. Fügen 

Sie nun hochwertiges Tonic 
hinzu und dekorieren mit einer 

frischen Pfi rsichscheibe und ein 
paar Sommerfrüchten. Das Tonic 
kann als  “Summer Twist” durch 
Mineralwasser ersetzt werden.

June Spritz
Zutaten:

• 1/3 June Gin Liqueur
• 2/3 Prosecco

• ein Schuss Mineralwasser
• frische Pfi rsichscheiben

Füllen Sie ein großes Glas mit 
Eis und gießen Sie 1/3 des June 
Gin-Liqeurs und 2/3 Prosecco 

über das Eis. Fügen Sie nun einen 
Schuss Mineralwasser hinzu und 
dekorieren das Glas mit frischen 

Pfi rsichscheiben.


