


HAYMAN'S 
SLOE GIN

Alc. 26% Vol.

Es gibt eine wichtige Zutat, ohne die man bei der Herstellung 
von typisch englischem Sloe Gin nicht auskommt: Zeit.  
Seit mehr als 150 Jahren widmet sich Hayman's für drei  
Monate im Jahr der Herstellung des traditionellen, rubinroten 
Schlehengins. Der Sloe Gin bietet eine fruchtige Geschmacks- 
explosion und begeistert mit seiner Farbe, den intensiven  
Aromen und Geschmacksnoten. Aufgrund seiner Balance  
aus süßen und pikanten Nuancen der Schlehenbeere  
empfiehlt sich die Kombination aus Hayman's Sloe und  
Bitter Lemon.  

HAYMAN'S 
OLD TOM GIN

Alc. 41,4% Vol.

Der Old Tom war im viktorianischen Zeitalter für den Cocktail- 
Boom verantwortlich und ist daher der Klassiker unter den 
Cocktail-Gins. Mit dem Hayman's Old Tom Gin erleben Sie ein 
reiches, rundes Geschmacksprofil und ein herrlich delikates 
Finish. Weich und leicht süß, mit einer perfekten Balance aus 
frischer Zitrusfrucht und milder Süßholzwurzel. Seine subtile 
Süße zollt dem originellen Stil von „English Victorian Gin“ 
Tribut. Dieser Gin ist perfekt für einen vollmundigen Gin  
& Tonic, ist aber vor allem die richtige Wahl für das Mixen 
klassischer Drinks, wie den Tom Collins.

In einem Zeitalter, in dem die Mehrheit der Gins auf hoch- 
moderne, industrielle Weise produziert wird, möchte die  
Familie Hayman durch Tradition und Leidenschaft überzeugen.



ELEPHANT 
LONDON DRY GIN

Alc. 45% Vol.

Elephant Gin ist ein handgefertigter London Dry Gin.
Inspiriert von der Reiselust der ersten europäischen
Entdecker Südafrikas, kombiniert dieser Gin sorgfältig
ausgewählte afrikanische Zutaten wie Affenbrotbaum und
Buchu mit würzigen Pimento-Beeren und frischen Äpfeln
deutscher Herkunft. Das Ergebnis ist eine einzigartige
Zusammensetzung an Aromen, die aus gutem Grund zu
genießen sind: 15 % des Gewinns jeder verkauften 
Flasche geht an Partner-Stiftungen in Afrika, die sich für 
den Schutz des afrikanischen Elefanten einsetzen. Den 
Elephant Gin & Tonic garniert man am besten mit zwei 
Apfelscheiben.

KYRÖ NAPUE
RYE GIN

Alc. 46,3% Vol.

In rye we trust lautet der Slogan der Kyrö Distillery Company. 
Das liegt daran, dass Roggen (engl. rye) das Getreide ist, das 
am schwierigsten zu destillieren ist – was die furchtlosen 
Rye Rye Gentlemen trotzdem wagten. Sie sind nämlich der 
festen Überzeugung, dass es das Schicksal gut mit ehrli-
chen Enthusiasten meint und sie belohnt.

Der Gin auf Roggen-Basis darf auf zwölf trockene und vier 
frisch destillierte Botanicals stolz sein. Lokale Zutaten wie 
Mädesüß, Sanddorn, Birkenblätter und wilde Cranberries 
werden alle im Umland gesammelt. Mixen Sie Ihren Napue 
Gin mit einem Zweig Rosmarin, einigen Cranberries und 
Tonic Water.



KYRÖ KOSKUE
BARREL  AGED GIN

Alc. 42,6% Vol.

Finnen lieben es bekanntlich, sich in der Sauna neue  
Ideen auszudenken. Das ist auch der Ort, an dem 2012  
die Geschichte der ganz auf Roggen fokussierten  
Destillerie ihren Anfang nahm.

Der Kyrö Koskue Gin überzeugt geschmacklich mit den
Aromen von Roggen, lokalen Botanicals und Eichenfass- 
reifung. Er wird in kleinen amerikanischen Eichenfässern  
für 6 bis 12 Wochen gelagert und mit frischer destillierter 
Orangenschale sowie schwarzem Pfeffer verfeinert. Die 
Finnen trinken ihren Barrel Aged Gin mit süßem natur- 
trübem Apfelsaft, garniert mit frischer Vanille und einer 
Apfelscheibe. 




