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Gin liegt uns Engländern so sehr am Herzen, wie 

der Champagner den Franzosen.Unsere Familie 

brennt schon seit mehr als 150 Jahren echten  

englischen Gin – ein Gin-Stil, von dem wir  

hoffen, dass er Sie genauso überzeugt wie uns.

Christopher Hayman



ECHTER ENGLISCHER  
GIN IST UNVERGLEICHLICH 

Nur wenige Produzenten stellen noch auf traditio-
nelle Art und Weise echten englischen Gin her und  
wir sind die einzige Familie der ursprünglichen 
Gin-Hersteller, die auch heute immer noch destilliert.

 
Unser Gin wird für seine einzigartige Balance und seinen  

nuancierten Charakter geschätzt, der dem zwei Tage  

dauernden Destillationsprozess zu verdanken ist.

In einem Zeitalter, in dem die Mehrheit der Gins auf hoch- 

moderne, industrielle Weise produziert wird, möchten wir 

durch Tradition und Leidenschaft überzeugen. 





HA YMAN‘S LONDON DRY GIN
50 ml / 200 ml / 700 ml / 1 l, 41,2 % Vol. und 700 ml, 47% Vol.

Vor über 150 Jahren erfunden und bis heute in liebevoller Handarbeit destilliert.

Zehn sorgsam ausgewählte Botanicals werden von 
Hand in die traditionellen Kupferbrennkessel gegeben, 
wo sie in einem Destillat aus englischem Weizen einen 
ganzen Tag lang mazerieren und dann destilliert werden. 
Unser einzigartiger, langsamer Destillationsprozess gibt 
den Aromen genügend Zeit, um sich voll auszubilden. 
Das führt zu einem herrlich ausbalancierten, nuancierten  
und komplexen Gin – so wie ein Gin eben sein sollte.  
Unser London Dry Gin, der mit frischen Wacholder- 
noten, lebhaften Zitrusnoten und einer subtilen,  
wärmenden Würze begeistert, wird auf die exakt selbe 
Art und  Weise hergestellt, wie schon in 1863. 

HA YMAN‘S GIN & TONIC
ZUTATEN 
50 ml Hayman‘s London Dry Gin 
Premium Tonic Water

Füllen Sie ein Highball Glas mit Eis. Geben Sie  
Hayman‘s London Dry Gin ins Glas und füllen  
Sie das Glas mit Tonic Water auf. Garnieren Sie den 
Drink mit einem frischen Zitronen-Twist.

Hayman‘s London Dry Gin gibt es in 2 verschiedenen Trinkstärken, 41,2 % und 47% Vol. 



HA YMAN‘S OLD TOM GIN
50 ml / 200 ml / 700 ml, 41,4% Vol.

Der Old Tom war im viktorianischen Zeitalter für den Cocktail-Boom  
verantwortlich und ist daher der Klassiker unter den Cocktail-Gins. 

Mit dem Hayman‘s Old Tom Gin erleben Sie ein  
reiches, rundes Geschmacksprofil und ein herrlich  
delikates Finish. Weich und leicht süß, mit einer  
perfekten Balance aus frischer Zitrusfrucht und milder  
Süßholzwurzel. Seine subtile Süße zollt dem origi-
nellen Stil von „English Victorian Gin“ Tribut. Dieser 
Gin ist perfekt für einen vollmundigen Gin & Tonic  
oder kann auch einfach auf Eis als Sipping Gin  
genossen werden. Er ist aber vor allem die richtige Wahl 
für das Mixen klassischer Cocktails, wie den Tom Collins.

HA YMAN‘S TOM COLLINS
ZUTATEN 
50 ml Hayman‘s Old Tom Gin  
30 ml Zitronensaft 
20 ml Zuckersirup
Soda zum Auffüllen 

Geben Sie den Hayman‘s Old Tom, den Zitronensaft und 
den Zuckersirup in ein mit Eis gefülltes Highball Glas. 
Rühren Sie gut um und füllen Sie das Glas mit Soda auf. 

Zuckersirup lässt sich Zuhause ganz  
einfach herstellen: 300 g Wasser und 
300 g Zucker unter ständigem Rühren  
solange erhitzen, bis ein glasklarer  
Sirup entstanden ist. 



HA YMAN‘S SLOE GIN
50 ml / 200 ml / 700 ml, 26% Vol.

Man muss den Sloe Gin einfach selbst probieren,  
um glauben zu können, wie toll er ist. 

Es gibt eine wichtige Zutat, ohne die man bei der  
Herstellung von typisch englischem Sloe Gin nicht  
auskommt: Zeit. Seit mehr als 150 Jahren widmen  
wir uns für drei Monate im Jahr der Herstellung  
unseres traditionellen, rubinroten Schlehengins. Der  
Sloe Gin bietet eine fruchtige Geschmacksexplosion  
und begeistert mit seiner Farbe, den intensiven Aromen 
und Geschmacksnoten.  Aufgrund seiner Balance aus süßen  
und pikanten Nuancen der Schlehenbeere passt der  
Hayman‘s Sloe Gin perfekt zu Gerichten mit Wild.  

HA YMAN‘S SLOE FIZZ
ZUTATEN  
50 ml Hayman‘s Sloe Gin 
30 ml Zitronensaft 
20 ml Zuckersirup 
Soda zum Auffüllen 

Geben Sie den Hayman‘s Sloe Gin, den Zitronensaft 
und den Zuckersirup in einen mit Eis gefüllten Shaker. 
Zutaten shaken, in ein Highball Glas abseihen und mit 
Soda auffüllen.

Eine fruchtige Sloe Gin Sauce ist 
der perfekte Begleiter zu Gerichten 
mit dunklem Fleisch und intensiviert  
deren Geschmack.



HA YMAN‘S GENTLY RESTED GIN 
700 ml, 41,3% Vol.

Unser Gently Rested Gin lagert in schottischen Whiskyfässern,  
die ihm ein einzigartiges, würziges Finish verleihen.

Hayman‘s Gently Rested ist herrlich weich, rund und  
ausbalanciert. Pfeffrige und würzige Noten gesellen sich 
zu den dominierenden Botanicals wie Wacholder und  
Koriander, welche den Gin noch vollmundiger und indivi-
dueller machen. Der Gently Rested Gin lässt sich ideal mit 
Käse ergänzen. Sein leicht pfeffriges Finish passt gut zum 
milden, cremigen Wigmore-Weichkäse, während ihn sein 
kräftiger Geschmack auch zur perfekten Ergänzung von 
Stinking-Bishop-Käse macht. Er eignet sich hervorragend 
für klassische wie auch für modernere Cocktails, je nach 
Anlass.  

Bringen Sie die würzigen, pfeffrigen 
Noten zur Geltung, indem Sie den  
Gin mit Ginger Ale mischen.

HAYMAN‘S GIN BUCK
ZUTATEN  
60 ml Hayman‘s Gently Rested Gin 
20 ml frischer Zitronensaft und Ginger Ale

Geben Sie den Gin und den frischen Zitronensaft in 
ein mit Eis gefülltes Collins Glas. Nachdem Sie das Glas 
mit Ginger Ale aufgefüllt haben, einmal umrühren. Den 
Drink können Sie mit einer Zitronenspalte garnieren. 



HA YMAN‘S ROYAL DOCK GIN
700 ml, 57 % Vol.

Würde man aus Versehen unseren Royal Dock auf Schießpulver träufeln, wäre es  
immer noch brennbar. Wobei wir Ihnen nicht raten, dies selbst auszuprobieren…

Dieser klassische Navy Strength Gin wurde von uns 
erstmals 1863 für die britische Marine hergestellt und 
zeigt sich von seiner aussagekräftigen, ausgewogenen  
und wackeren Seite. Wir halten uns an ein altes  
Familienrezept, um diesen herzhaften Gin mit inten- 
siven, frischen Zitrusnoten, Wacholder und Koriander  
zu kreieren. Der intensive Geschmack der Botanicals in 
einem Hayman‘s Royal Dock Cocktail passt perfekt zur 
indischen Küche.

HAYMAN‘S VICTORIAN MOJITO
ZUTATEN  
50 ml Hayman‘s Royal Dock Gin  
30 ml Zuckersirup 
20 ml frischer Zitronensaft 
Tonic und frische Minze

Geben Sie die frische Minze, den Gin, den Zuckersirup 
und den frischen Zitronensaft in ein Highball Glas. Rüh-
ren Sie kräftig um und lassen Sie den Mix kurz ziehen. 
Geben Sie dann Eis sowie Tonic ins Glas und dekorieren 
Sie den Drink mit einem Minzzweig. 

Passt perfekt zu geräuchertem Lachs  
und kann sogar als Marinade genutzt 
werden.



HA YMAN‘S SMALL GIN 
200 ml, 43% Vol.

Eine Revolution für Fans von Gin & Tonic. Vor allem für die, die gerne vollen 
Gin-Geschmack genießen, auf viel Alkohol aber lieber verzichten möchten.

Klein, aber mit einem großartigen Geschmack, ist der 
Small Gin so reich an Botanical-Noten, dass lediglich 5 ml 
(ein Fingerhut) ausreichen, um einen herrlich ausbalancier-
ten Gin & Tonic nach englischem Standard (25 ml Gin) 
zu kreieren – und dabei den Alkoholgehalt im Vergleich 
zu einem regulären G&T um bis zu unglaubliche 80%  
zu reduzieren. Nur ein Fingerhut an Small Gin besitzt 
denselben Botanical-Geschmack wie 25 ml traditioneller 
London Dry Gin, sodass jede 200 ml Flasche ausreichend 
Inhalt für unglaubliche 40 Serves nach englischem Stan-
dard liefert.

Durch die stärkere Konzentrierung 
der Botanicals ist der Small Gin sehr 
intensiv im Geschmack. Er liegt den-
noch samtig weich auf der Zunge mit 
deutlichen Aromen von Wacholder 
und angenehmen Zitrus.

HAYMAN‘S SMALL G&T
ZUTATEN  
5 ml (1 x Fingerhut) Hayman‘s Small Gin 
100 ml kalorienarmes Tonic Water

Füllen Sie ein Highball-Glas mit Eiswürfeln. Geben Sie 
den Gin hinzu. Nun füllen Sie das Glas mit Tonic Water.
Garnieren Sie den Drink mit einem Zitronenschalen-

Twist oder mit einem frisch ausgepressten Limettenschnitz.



HA YMAN‘S CORDIAL GIN
700 ml, 42% Vol.

Mit dem Cordial Gin lässt die Familie Hayman eine der beliebtesten  
und exklusivsten Ginsorten des 19. Jahrhunderts wieder aufleben.

Nach seiner Destillation wird der Hayman’s Cordial 
Gin noch zusätzlich 3 Monate gelagert, um dem Gin 
einen unverwechselbaren Geschmack zu geben. 

Am besten harmoniert der Cordial Gin in klassischen 
Drinks wie einem Gin Fizz oder beliebten Cocktails 
wie dem Gin Basil Smash. Durch seine Süße ist der 
Cordial Gin zwar eher ungeeignet für einen Gin &  
Tonic, überzeugt aber pur jeden Gin-Liebhaber.

HAYMAN‘S GIMLET
ZUTATEN  
60ml Hayman‘s Cordial Gin 
20 ml Lime Juice 
20 ml frischer Zitronensaft

Geben Sie den Cordial Gin, Lime Juice und Zitronensaft 
in einen mit Eis gefüllten Shaker. Nach dem Shaken, in ein 
Martiniglas abseihen und ohne Garnitur servieren.

Der Hayman‘s Cordial Gin begeistert 
mit einer delikaten Weichheit, dank 
der er sich zum Mixen von Cocktails 
und zum puren Genuss perfekt eignet. 



HA YMAN‘S PEACH & ROSE CUP
700 ml, 25% Vol.

Unser Peach & Rose Cup - der erfrischende Geschmack des Sommers. 

Der Hayman‘s Peach & Rose Cup kombiniert klassischen 
London Dry mit frischen Noten von Pfirsich, süß duften-
der Rose und frischen Obstgartenfrüchten. Mit Limo- 
nade und einer frischen Frucht als Garnitur eignet er sich 
hervorragend für einen Sommer-Spritz.  Die Geschmacks-
richtungen erinnern an die Welt eines englischen Gartens. 

Der Peach & Rose Cup ist hell, subtil 
süß und perfekt für wärmeres Wetter.

HAYMAN‘S SUMMER SPRITZ 
ZUTATEN  
50 ml Hayman’s Peach & Rose Cup  
100 ml Limonade  
Früchte zum Garnieren

Füllen Sie ein Glas mit Eis und fügen Sie 50ml Hayman’s 
Peach & Rose Cup hinzu. Anschließend mit Limonade 
auffüllen (100ml), mit frischen Erdbeeren und Minze 
garnieren,- und genießen. 





Wir verlassen uns auf den englischen Weizen und aromatisieren ihn mit 
zehn Zutaten sowie mit reinem, englischem Wasser, bevor er an die  
Destillation geht. Unser Sloe Gin profitiert darüber hinaus von einer drei  
Monate dauernden Mazeration von wildwachsenden Schlehenbeeren  
aus England. Bei keinem unserer Produkte trifft man jemals auf künstliche 
Aromastoffe, Geschmacksverstärker oder Farbstoffe. 

Unsere Botanical-Lieferanten stammen aus denselben Ländern, die schon 
damals im 19. Jahrhundert unsere Destillerie mit Botanicals versorgten.  
Damit ehren wir die einstige „Gewürzstraße“, über welche erstmals  
Gin-Zutaten nach England gebracht wurden. Wir sind der Überzeugung, 
dass diese Länder immer noch die feinsten Botanicals für den  
traditionellen Hayman’s Geschmack liefern.  

DIE BOTANIC ALS

Anders als viele moderne New Wave Gins beschränken sich unsere  
echten englischen Gins auf eine recht kurze Liste an Botanicals. 



SCHLUSSBEMERKUNG

Wir verabschieden uns an dieser Stelle mit Platz  
für Ihre eigenen Verkostungsnotizen. Enjoy!



UNSERE GESCHICHTE GEHT WEITER

Wir freuen uns, Sie auf die weitere Geschichte unseres  
Hayman‘s Gins mitzunehmen. 

Besuchen Sie uns unter:  facebook.com/HaymansGinGermany


